ESPUMANTE RESERVA BRUTO 2018
CASA AGRICOLA HMR

CLASSIFICAGAO: Espumante Reserva Branco Bruto Natural
ESPECIE: Branco

ANO DE COLHEITA: 2018

CASTAS: Arinto, Antéo Vaz

SoLos: Franco Argilosos com afloramentos de quartzo

VINDIMA: Agosto

VINIFICAGAO: Vindima manual muito precoce para caixas. Esmagamento
a frio com utilizagdo apenas do mosto de lagrima. Fermentag&o do
vinho de base em bica aberta a frio. Engarrafamento em Abril do ano
seguinte a colheita e espumantizacio pelo método classico. Tempo de
contacto minimo com as borras finas na garrafa foi de 20 meses.

TEOR ALCOOLICO: 12%
AcIDEZ TOTAL: 6,0 g/|
PH: 3,26

AGUCARES: 2,4 g/|
PRODUGAO: 6.400 gfs

GASTRONOMIA: Entradas suaves ou mediamente intensas,
Mariscos grelhados, Peixes grelhados com legumes, posta de
peixe no forno, lombo no forno, Roti de peru, Empada de perdiz.

INFORMAGAO LOGISTICA:

CAPACIDADE GARRAFA ‘ cODIGOS DIM. CX 6 GF. (CM & KG) EUROPALETE

750ML 560 326 9000 429 33x26x11 (5,5KG) N2 CAIXAS DIMENSOES (CM) PESO BR. (KG)

140 120x80x150 731KG

H-MR 06
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